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= REDOX ROUGE
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AUMENTO DEI PROFUMI

AUMENTA LA
SOLFOROSA LIBERA

(SI PUO DIMINUIRE LA SOLFOROSA TOTALE)
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DOVE. LAMBRUSCO E VINI ROSSI GIOVANI

DOS I e 20G/HL IN PRIMA FERMENTAZIONE
( ]

20G/L IN SPUMANTIZZAZIONE

B-Redox Rouge permette di modificare il potenziale
redox del mosto e del vino

B-Redox Rouge e un prodotto totalmente endogeno
del lievito, con un apporto organico, naturale,vegano,
non allergenico e opportunamente selezionato

per le fermentazioni e spumantizzazioni.
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AUMENTO DELLA SHELF-LIFE DEL VINO @
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PROTEZIONE DI COLORE E PROFUMI
AUMENTO DEL RAPPORTO SO: LIBERATA/TOTALE
DIMINUZIONE DELLE DOSI DI SO:



